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Nous utilisons chaque jour, dans nos préparations, des ingrédients Locaux, Bio, Francais ... variables selon la saisonnalité et les disponibilités,
en conformité avec les exigences de la loi EGALIM
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Coleslaw X X X X X
Sauté de porc grand mere X X X X X X X X X
Purée x| x| x X X X
compote / pomme / salade de fruit
Haricot vert vinaigrette X X X X X
Paella végétarienne X X X X X X
Yaourt de Meuse X
Jambon blanc et condiment X X X X X X X
Colin a la creme X X X X X X X X X X
Taboulé aux légumes X X X X X X X X
Saucisse aux lentilles X X X X X X X X
sleri its 3 Poi t produits a b
Lait et produits a base de lait (y compris de lactose) sauf Lactosérum et Lactitol e pr0f:|u|t.s Bl 01SS0ns € pro HIES & Dase
céleri de poissons
Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, cajou, pécan, macadami, du Brésil, du Queensland, Moutarde et produit a base Arachides et produits a base
pistaches) de moutarde d'arachide
Céréales contenant du gluten (blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut ou leurs souches Crustacés et produits a base
hybridées) et produits a base de ces céréales de crustacés
Anhydride sulfureux et sulfites en concentration de plus de 10mg/kg ou 10 mg/| (exprimés en CEufs et produits a base
S02) d'ceufs
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